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Tartare di pescato del giorno, burro acido e verdurine croccanti** 16 euro
Cozza fritta, cacio e pepe, croccante di pane integrale, limone e erbe selvatiche di mare 13 euro
Pescatrice in tempura, crema di lamponi e Tropea caramellata con riduzione di soia e finocchietto selvatico™* 15 euro

Battuto di vitellone con frisa "de orgiu”, tuorlo pomata, acciughe, capperi e acqua di pomodoro appeso “pennala” 16 euro

Picanha di manzo affumicata al legno d'ulivo, pane raffermo alle erbe, salsa olandese e verdurine di stagione 14 euro
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Linguina Benedetto Cavalieri al gambero bianco di Leuca, datterino giallo, timo selvatico, limone e bottarga™* 15 euro
Vialone nano aglio olio e peperoncino, carpaccio di pescato del giorno marinato al mosto d'uva** 16 euro
Sagna ritorta Senatore Cappelli, sugo alle costine di maiale, ricotta forte e basilico 13 euro
Paste e patate con seppia scottata, piselli freschi, emulsione di nero, pesto di pomodoro secco, peperone crusco™* 14 euro
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Fritturina di mare, verdurine croccanti, maionese alla borraggine e pomodoro acido 16 euro
(molluschi, crostacei e pesce varieranno in base al pescato giornaliero)**

Trancio di pescato del giorno con contorno in abbinamento 18 euro
Trancio da vetrina 10 euro/etto
Taglio di carne della settimana macelleria Petracca 8 euro/etto

(carni italiane e di allevamenti nostrani, in base alla disponibilita)

Pollo scudellaro in due cotture, insalatina primaverile e mentuccia 16 euro

“*prodotto fresco abbattuto da noi Coperto 2 euro
in assenza di pescato fresco utilizzeremo congelato di qualita abbattuto a bordo
In caso di allergie e/0 intolleranza comunicarlo al personale di sala






